Ristorante

alla
Cantina @ .
RITIPAST1 / Appetizers

Once gpon a time Switzerland ate with Sicdy,

They got along <o well with each other, despite their differences
that they decided to love all the creatures in the undrerce,

From that meeting, tolerance was bom

Una volta la Srizzerm mango assieme alla Cicdlia

Sl trovarono cogt bene tra loro, nonogtarte le differenze,
che decicero di amare tutte le creature dellunierso,

Da quel/’c'nconﬁro nacque (a tolleranza

RGLIER TICIO POLENTR E.

(macelleria Belott:) Insalata di polpo alla Mediterranea 26.00 9 Gorgonzola 19.00 | E Formaggi Valle Maggia 24.00
Salumi 26.00 (pomodorini, cipolla rossa, olive) Ossobuco di manzo 36.00

Cured meat Mediterranean-style octopus salad (cherry tomatoes, red onion, olives) Beef ossobuco

Salumi e Formaggi 30.00 /.. Caponata di Melanzane 16.00 Brasato di manzo 34.00

Cured meat and cheeses Mixed with bittersweet aubergine, tomato, capers, olives, onions Braised beef

Fritto Siciliano 20.00 x2 persone 36.00

(panelle di ceci, arancinette, verdure in pastella, crostini al formaggio)
Chickpea flour pancakes, rice balls ragu, mixed vegetables in batter, cheese croutons

Il Tagliere Siciliano 28.00
(fritto completo, caponata, sarde beccafico)

Coniglio alla cacciatora (salsa agrodolce, olive, capperi, cipolle) 34.00
Cacciatore rabbit (sweet and sour sauce, olives, capers, onions)

Formaggi Ticino Valle Maggia 26.00
Ticino Valle Maggia cheeses

ZUPPE

\/.. Minestrone 12.00 SECOIDI / Cecond Courzes

Vegetable soup Fritto Siciliano with caponata and beccafico sardines Bi al . il di . 39.00
o g . 1stecca ermitana (controfiletto di manzo panato arrostito .
V... Zuppa di Cipolle 15.00 Sarde a Beccafico 19.00 Roasted bregded beef sirloin( b )
Onion soup (involtini di sarde - pangrattato, uva passa, pinoli, scorza arancia)

Bistecca palermitana alla pizzaiola 42.00

Crema di Pomodoro

& alla Norma 13.00

Tomato Cream Norma style

WCALATE

\Z.. Verde 9.00

Green salad

\Z., Mista 11.00

Mixed salad

.. Pomodori e Cipolle 11.00

Tomatoes and onions

\”.. Arance, Finocchi

e Olive Siciliane 14.00

Oranges, Fennels and Sicilian Olives

PERIMOSTR
PICCOLI OSPITI/ Children

¥ Rigatoni o Spaghetti

al Pomodoro 12.00

Rigatoni or Spaghetti with tomato sauce

Rigatoni o Spaghetti al Ragu 13.00

Rigatoni or Spaghetti with ragu

Pepite di Pollo Panate (nuggets)

con patate fritte 17.00
Nuggets with fries

Impanata con patate fritte 20.00

Impanata with fries

V)

Sardine rolls - breadcrumbs, raisins, pine nuts, orange zest

Cocktail di gamberi e caponata di pesce 38.00
Shrimp cocktail and fish caponata

Il Misto Mare (Tonno, spada e salmone affumicati) 38.00
Smoked tuna, swordfish and salmon

PRIM. / Eirt Courses

Bucatini con le Sarde 24.00

(sardine, finocchietto selvatico, uva passa, pinoli)
Bucatini with Sardines (sardines, wild fennel, raisins, pine nuts)

Caserecce al pesce spada 25.00

(spada, pomodoro, melanzane, mentuccia)
Caserecce pasta with swordfish (swordfish, tomato, eggplant, mint)

Spaghetti ai frutti di mare 27.00
Spaghetti with seafood

Spaghetti al nero di seppia 27.00
Spaghetti with cuttlefish ink

Lasagne al ragu di luganighetta 20.00

Lasagne with luganighetta sauce

Rigatoni alla Norma 21.00

Pasta with fresh tomato sauce, aubergine, salted ricotta cheese flakes, basil

V;GGIS

¥ Lasagne al pesto di basilico 19.00

V)

Lasagna with basil pesto

Parmigiana di melanzane 24.00
Aubergines au gratin with fresh tomato sauce, basil, parmesan cheese

(Controfiletto panato, pomodoro, mozzarella, basilico, origano)
Roasted breaded beef sirloin, tomato, mozzarella, basil, oregano

Entrecote di manzo alla Griglia 42.00
Grilled beef entrecote

Involtini di carne alla siciliana (pangrattato, primosale e salumi) 39.00
Sicilian meat rolls (breadcrumbs, primosale cheese and salami)

Involtini di pesce spada panati 42.00

(pangrattato, uva passa pinoli, arancia, menta)
Breaded swordfish rolls (breadcrumbs, raisins, pine nuts, orange, mint)

Pesce spada panato alla griglia 42.00
Grilled breaded swordfish

I secondi sono serviti con Patate al forno e verdure,

oppure Polenta su richiesta
The second courses are served with baked potatoes and vegetables, or polenta on request

DOLCI [ Degserts

Profiteroles al cioccolato 10.00
Chocolate profiteroles

Cannoli Siciliani 10.00
Crunchy wafer filled with ricotta cream and chocolate chips

Parfait di mandorle 10.00

Almond ice cream parfait with chocolate sauce
Tiramisu 10.00

Semifreddo al torroncino 10.00
Nougat parfait

(9 vegetariano

\Z,, vegano



